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HOT DRINKS

EAUX
S T  A M A N D  P É T I L L A N T E
S T  A M A N D  P L AT E
1 / 4  VA L  (sirop disponible)

5
5
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C O C A - C O L A
C O C A - C O L A  Z É R O
P E R R I E R
O R A N G I N A
S C H W E P P E S  Tonic / Agrumes
F U Z E  T E A
OAS I S  T R O P I C A L
É N É R G I SA N T
L I M O N A D E  &  D I A B O LO

3 . 8SOFT DRINKS
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3 3 c l
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2 5 c l
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TO M AT E ,  O R A N G E ,  AC E , 
P O M M E ,  A B R I C OT, 
A N A N AS

4

JUS de FRUITS 2 5 c l

P R O S E C C O  Co u p e  1 2 c l
R I C A R D  2 c l
M A RT I N I  6 c l

7. 5
3 . 5

7

APÉRITIFS

I G P  PAYS  D ’ O C  G R I S  B L A N C
AO C  C ÔT E  D E  P R OV E N C E  Prieuré 
Sainte-Marie

AO C  B O R D E AU X  Le B de Maucailloux.
C ÔT E  D U  R H Ô N E  AO P  Maison 
Chapoutier, Anne-Sophie Pic et 
Chapoutier.
E L  C H O C O L AT E R O  Vin Espagnol 
de Lionel Osmin, Bio.
I G P  Î L E  D E  B E AU T É  Pinot Noir, 
Barton & Guestier.

VA L  D E  LO I R E  A N J O U  AO C  Droit 
Sauvignon, Maison Delobel, Bio.
V I N  D E  F R A N C E  LO U P  Y  E S - T U ? 
Famille Orliac.
I G P  C ÔT E  D E  GAS C O G N E  UBY N°4.
L E  P E N FO L D S  Chardonnay, Vin 
Australien.

R O S É S    R O U G E S   B L A N C S
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VINS 1 2 . 5

2 5
4 0

4 0
3 4

2 7

2 5

4 0

3 4

2 7
2 5

75 c l

AO C  :  A P P E L L AT I O N  D ’ O R I G I N E  C O N T R Ô L É E    I G P  :  I N D I C AT I O N  G É O G R A P H I Q U E  P R OT É G É E     TA R I F S  T TC ,  S E R V I C E  C O M P R I S

R E D  L A B E L
JAC K  DA N I E L S
TA L I S K E R
S I N G L E TO N
L AGAV U L I N

7
7

1 2
9

1 4

WHISKY 4 c l

B AC A R D I  4 ans
B AC A R D I  8 ans
R O N  SA N TA  T E R E SA

6
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1 2

RHUM 4 c l

6GET 27 6 c l

OAS I S  B I È R E  4 . 8 °
B I È R E  D U  M O M E N T
C A D E T T E  I PA  6 °
C H O U F F E  8 °
T R I P E L  L E FO RT  8 . 8 °
B L A N C H E  D E S  N E I G E S
R E D  P E T R U S  4 . 8 °

BIÈRES  PRESSION
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J U P I L E R  SA N S  A LC O O L
L I E F M A N S  O N  T H E  R O C KS  3 . 8 °

BIÈRES BOUTEILLES
6
6

3 3 c l
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