
RÉSERVATIONS 
& PRIVATISATIONS 

DE GROUPES

Pour tous 
vos projets 
événementiels
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Parfaitement située 
à l’entrée de la Citadelle, 

face à la Deûle et sous les arbres 
du zoo de Lille, L’Oasis porte 

bien son nom. 

LE LIEU
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Le midi, une cuisine simple, goûteuse et conviviale 
ravira petits et grands ainsi que végétariens. 

Garanti produits frais et de saison, découvrez 
également notre menu du jour en fonction des 

arrivages du marché. 

Le soir, profitez de sons disco et funky en sirotant 
nos cocktails création ou en vous désaltérant 

grâce à notre sélection de bières et de softs.

LE LIEU
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LE LIEU

FAITES ESCALE 
SOUS NOS TROPIQUES

Sous ses airs de palmeraie, 
c’est une halte dépaysante et reposante. 

C’est le lieu idéal pour organiser vos évènements 
privés comme professionnels (soirées, cocktails, 
réunions de famille, évènements d’associations ou 
comités d’entreprises, pré-mariages, anniversaires, 
réunions de fin d’étude entre étudiants, pots de 
thèse…).

Avec des prestations sur-mesure pour toutes 
les occasions, nous offrons notre savoir-faire au 
service de la réussite de vos évènements.

Capacités d’accueil : 
Int. (repas) 70 pers. max.
Ext (repas) 70 pers. max.
Int. (drinks) 100 pers. max.
Ext. (drinks) 350 pers. max.
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LE LIEU

Station V’Lille

Arrêt de Bus
L1-10-12

Parking 
payant
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Nos chefs adeptent de la cuisine 
simple et conviviale 100% «frais-
maison» et avec amour, vous 
proposent une sélection de plats 

pour vos repas de groupes.

À partir de 15 personnes. 

Validation du nombre de 
participants 24h avant la 

prestation.

2 MENUS AU CHOIX

L’OFFRE
        MIDI

7



8

SELON MENU DE LA SEMAINE
ET MARCHÉ DU CHEF, EXEMPLES :ENTRÉES

•	 CARPADISCO DE BOEUF
Fines tranches de viande 

de boeuf Angus crue.
ou

•	 SAMBA SAUMON AVOCAT
Tartare frais de saumon-avocat

PLATS

•	 THE SUPRÊME
Suprême de poulet, sauce aux 

champignons légèrement moutardée. 
Inclus un Side au choix

ou
•	 KOOL AND THE FISH

Tendre filet de cabillaud sur lit de bisque 
crêmée. Servi avec pommes vapeur 

et légumes rôtis.

DESSERTS

•	 MOUSSE CHOCO ou
•	 CHEESECAKE SPÉCULOOS

ENTRÉES

•	 CANNELLONI à la courgette, crevette, 
pamplemousse et chips de jambon 

•	 CROUSTILLANT SAUMON POIREAU, 
condiment pickles d’oignon chaud et 

grenade fraîche

PLATS

•	 CÔTE DE VEAU FERMÈRE Purée de 
patate douce et potimarron. Coing rôti au 

sirop d’érable et cannelle 

•	 FILET DE FLÉTAN, crumble de chorizo, 
coulis de poivron, légumes croquants et 

riz sauvage

DESSERTS

•	 PAVLOVA FRUITS EXOTIQUES meringue, 
chantilly et fruit exotique frais  

•	 FINGER CHOCOLAT COCO et glace coco

ou

SIDE : Frites - Salade - Purée - 
Mac’n’Cheese - Légumes Rôtis

MENU 
OASIS

MENU 
JUNGLE

ou

Sélection poisson ou viande selon le marché 48h avant

ou
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MENU 
OASIS

24€

30€

MENU 
JUNGLE

ENTRÉE
PLAT

OU

PLAT 
DESSERT

ENTRÉE
PLAT

DESSERT

22€

28€

ENTRÉE
PLAT

OU

PLAT 
DESSERT

ENTRÉE
PLAT

DESSERT

PRIX HORS BOISSONS
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LES BOISSONS

BLUE ARA

MOJITO

MOSCOW MULE

FRENCH 
COLLINS

ST GERMAIN 
SPRITZ

CLASSIQUES

Cointreau - Jus de Citron 
Vert - Blue Curaçao - Jus 
d’Ananas. Il ne manque 
plus que la piscine. 

Rhum - Jus de Citron 
Vert - Feuilles de menthe 
- Sirop de sucre - Perrier. 
Original Gangsta of the 
Mixologym.

Vodka - Jus de Citron vert 
- Liqueur de Gingembre - 
Angostura Bitter - Ginger 
Beer. Spicy.

Gin Bombay Saphire - 
Liqueur St Germain - Jus 
de Citron Jaune - Sirop de 
sucre - Perrier. Just Basic.

Liqueur St Germain - 
Prosecco - Perrier. Did 
Someone say Aperol, 
Ape-quoi ?

COCKTA
IL

S

BIÈRES PRESSION

9€

4€ 7€

CLASSIQUES

UBY N°4
CHARDONNAY ORANGERAIE
LARRIVET HAUT-BRION BORDEAUX BLANC
CÔTE DE BLAYE CUVÉE DAVID
PINOT NOIR LES ENFANTS TERRIBLES
GRIS BLANC

5€ 24€

(1 bouteille conseillée pour 3 personnes)VINS

SUPÉRIEURS

AOC PETIT CHABLIS VIBRANT
AOC REUILLY 
AOC CÔTE DU RHÔNE DELAS
AOC PIC SAINT-LOUP LES COSTES
AOC CHATEAU VALOUX PESSAC-LEOGNAN
AOC M MINUTY

6,5€ 35€

APÉRITIF KIR 
PÉTILLANT

CHAMPAGNE

7€
9€

25cL 50cL



En famille, entre amis ou collègues, 
en after-work ou après une séance 
sportive à la Citadelle : venez 
partager (ou non) notre sélection de 
snacks 100% homemade constituées 

de produits frais et locaux : 

L’OFFRE
        SOIR
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À PARTIR 
DE 16H

•	 FRIES ME TENDER 10€
300g de délicieux et croustillants filets de 

poulets panés faits-maison

•	 BURRATINA PESTO FEVER 8€
Burrata de 125g servie sur lit de tomates 

séchées avec pesto maison on top.

•	 FRITES 5€ 

•	 HOMEMADHOUMOUS 5€ 

•	 BIG POULET À PARTAGER
 (sur commande)
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CONTREMARQUES
Pour le soir uniquement :

Une gestion simple et équitable de vos consommations !

À votre arrivée, nous vous remettons, conformément à votre 
demande, un certain nombre de tickets. (contremarques) que 
vous réglerez avant votre départ.

NB. Si vous êtes limité 
à un budget précis, 
vos invités pourront 
toujours régler leurs 
consommations 
supplémentaires au 
bar.

3,5€ 5€

7€
10€

BIÈRES 25cL 
& SOFTS FRITES, 

VERRES DE VINS 
CLASSIQUES

BIÈRES 50cL 
& VERRES DE VINS 

SUPÉRIEURS
TENDERS 

& BURRATA

Notre équipe est ravie de 
vous accueiliir à l’Oasis ! 



Quoi de plus idéal comme cadre que 
les tropiques pour fêter 

un anniversaire ?

Sur demande, midi ou soir, nos chefs 
pourront vous préparer un gâteau pour 
fêter dignement le passage à l’année 

supérieure.

Possibilité d’obtenir une prestation 
sur-mesure avec Dj, photobooth, 

photographe, rétroprojecteur...

ANNIVERSAIRE
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•	 LE 3 CHOCOLATS  

•	 L’EXOTIQUE

LA PART 6€



OASIS
1 AV. MATHIAS DELOBEL, PARC DE LA 
CITADELLE - 59800 LILLE, NORD, FRANCE

www.oasislille.com
@oasis.lille

réservations 
et privatisations : 
privatisation@oasislille.com

communication 
et médias : 
communication@oasislille.com

Moyens 
de paiements 
acceptés : 
Espèces
Carte Bleue
Tickets Restaurant
Chèques Vacances
Virements bancaires


